
Culinarische Genusswo-
chen 2020: Genusshand-
werk live und ganz nah  
erleben

Schaukäserei Schwägalp
20.9. Alpkäseproduktion

St. Galler Bauernverband
15.9. Bauernhofbesuch

Geflügel Gourmet AG
15.9. Besichtigung Gehrenhof 

Hotel Kurhaus Oberwaid
20.9. Oberwaid Kitchen Club

Amt für Umwelt/Essbare Stadt 
12.9. Wildheckenfrüchte 

Mostereimuseum Möhl 
1. bis 31.9. Führungen

Naturmuseum St. Gallen 
ab 7.9. Apfelaustellung

Goba		
11./18. und 25.9. Besichtigung
 
Öpfelfarm
18. /25.9. Besichtigung

Kündigs Chäslaube
12./19. und 26.9. Käseseminar

Hofstadl Wil
24.9. Blick hinter die Kulissen

Bratwürste selber herstellen
11. und 18.9. mit Joe Niedermann

Haus des St. Galler Weins
7., 21. und 28.9. Führung und De-
gustation

Sortenorganisation St. Galler Brat-
wurst 19.9. Degustation

Genussbäckerei Lichtensteiger
21. 9. St. Galler Handbürli backen

Brauerei Schützengarten
12. /26.9. Führung und Degustation

Kantonsschule Trogen
18. /25.9. Kochen für Schüler

Delikatessen-Patisserie G'nuss
19./27.9 Leckereien & Bäckereien

Biergarage
25.9. Einführung ins Food-Pairing

Brotmanufaktur Tobler
13., 15. und 22.9. Bürli backen

Confiserie Kölbener
19./27.9 Leckereien & Bäckereien

Sämtliche Erlebnisangebote lassen 
sich exklusiv über culinarium.ch
unter der Rubrik St. Galler Genuss-
wochen buchen. 
Auf der Seite finden Sie detaillierte 
Angaben über das Angebot sowie  
Preis, Termin, Zeit und Ort.

Im Herzen des Thurgaus, in Märstetten 
bei Weinfelden, führen Kevin und Anita 
Leibacher eine Dorfmetzg, die konse-
quent und erfolgreich auf Regionalität 
und Nachhaltigkeit setzt. Ihre Lieferan-
ten kommen alle aus der näheren Umge-
bung. Die zeitgemässe Tierhaltung und 
die kurzen, stressfreien Transportwege 
sind Grundlage für die hohe Qualität 
des Angebots. Was die Metzgerei weit 
über das Dorf hinaus bekannt macht, 
sind die exzellenten Thurgauer Wildspe-
zialitäten. Gesundes, geschmackvolles 
Fleisch, das natürlicherweise alle Anfor-
derungen für Biofleisch erfüllt. Auch 

hier vertraut Metzgermeister Kevin 
Leibacher auf engen persönlichen Kon-
takt. Er bezieht alle Rehe und Wild-
schweine von der Jagdgesellschaft XY. 
Da es den Leibachers wichtig ist, alle 
Tiere möglichst vollständig zu verwer-
ten, gibt es auch vom Wild nicht nur 
Filet und Steaks, sondern eine inspirie-
rende Vielfalt von Stücken und Zuberei-
tungen wie raffinierte Pfeffer und feine 
Charcuterie. Sehr begehrt sind beispiels-
weise die Reh-Chnebeli, aromatische, ge-
räucherte Würste. 
metzgerei-leibacher.ch 

Wildsaison bei der Metzgerei Leibacher 

Die traditionsreiche Metzgerei Schär an 
der Rorschacherstrasse 114 in St. Gallen 
hat sich ihren guten Namen verdient mit 
ihrem breiten und qualitativ ausserge-
wöhnlichen Sortiment. Weit über die 
Stadt hinaus bekannt ist die Metzgerei 
Schär für ihre Appenzeller und St. Galler 
Spezialitäten aus der Region Säntis/Bo-
densee. 

Ostschweizer Premium-Produkte
Wenn immer möglich wird in der Metz-
gerei Schär regionale Herkunft bevorzugt 
und empfohlen. So erfüllt beispielsweise 
sämtliches Schweinefleisch die Anforde-
rungen von CULINARIUM Ostschweiz, 
ebenso das Kalbfleisch aus eigener Pro-
duktion. 
Die beliebten Ostschweizer Schär-Premi-
umprodukte wie Appenzeller Most-
bröckli IGP oder St. Galler Bratwurst 
IGP werden hochprofessionell hergestellt 
in der Fleischmanufaktur Rudolf Schär 
AG in Thal.

Neuer Laden, frischer Wind
Seit April 2020 präsentiert sich das La-
dengeschäft in St. Gallen rundum mo-
dernisiert. Der neue Filialleiter Christian 
Würgler empfiehlt sich zusammen mit 

Metzgerei Schär – regionale Fleischspezialitäten, kompetente Beratung, attraktiver Laden 

Die Berg-Käserei Gais des unabhängigen 
Unternehmers und regionalen Pioniers 
Andreas Hinterberger verarbeitet Milch 
aus einer der schönsten Voralpenland-
schaften der Schweiz. 
Im hügeligen Appenzellerland zwischen 
Bodensee und Säntis haben die Kühe 
nicht nur eine wunderbare Aussicht, son-
dern auch sonst ein gutes Leben. Das ist 
das ganz und gar nicht geheime Geheim-
nis der geschmackvollen Appenzeller 
Milch, aus der in Gais schweizweit be-
gehrte Käsespezialitäten entstehen. 
Das bekannteste Produkt der erfolgrei-
chen Regionalkäserei ist sicher der Säntis 

Bergkäse, der für seine handwerkliche 
Perfektion und den unnachahmlichen 
Geschmack schon viele Preise und Diplo-
me gewonnen hat.
Ab sofort ziert der begehrte Appenzeller 
Kulinarikexport im Rahmen der neuen 
CULINARIUM-Kampagne einen Bus 
der Verkehrsbetriebe St. Gallen und 
macht so beste Werbung für geschmack-
volle Regionalität.
Das beeindruckend reichhaltige und at-
traktive Produktangebot der Bergkäserei 
Säntis findet man auf bergkaeserei.ch

Säntis Bergkäse «on the road»

seinem Team als flexibler kulinarischer 
Dienstleister. Sein Credo lautet: «Was wir 
nicht im Haus haben, versuchen wir für 
Sie zu beschaffen. Mein erfahrenes Team 
und ich beraten Sie mit Herzblut rund 
um das Thema Fleisch, Wurst und regio-
nalen Genuss.»

Znüni, Zmittag, Zvieri – vielfältig fein!
Von Dienstag bis Samstag bietet die 
Metzgerei Schär vielfältiges, regionales 
Take-away. Ob für den grossen oder klei-
nen Hunger, warm oder kalt. Schär weiss, 
was seine Kunden schätzen. Beispielswei-
se neu das tiefrote, feingemaserte Simm-

entaler Rindfleisch oder nachhaltig auf-
gezogener Lachs von Swiss Lachs in 
Roveredo im Bündner Misoxtal. 
schaer-thal.ch

Es ist eine feine Adresse im Wortsinn: Je-
den Samstag von 8 bis 15 Uhr wird am 
Wochenmarkt St. Gallen das beste regio-
nale Geflügel der Schweiz angeboten. 
Dafür pilgern Geniesser von weither in 
die Gallusstadt, die dank Robin Geisser 
ihrem Namen alle Ehre erweist: Gallus 
ist das lateinische Wort für Hahn.
Ab heute (29. August) hat der Marktwa-
gen der Geflügelgourmet AG mit der 
sympathischen und kulinarisch hoch-
kompetenten XY einen neuen Standort, 
der seine kulinarische Bedeutung für die 
Stadt St. Gallen unterstreicht. Künftig 
steht er nämlich direkt neben dem Denk-

mal des Reformators Vadian. Was Robin 
Geisser mit seinem Unternehmen ge-
schafft hat, ist ähnlich revolutionär wie 
die Ideen des einstigen Kirchenvaters.
Sein qualitativ erstklassiges Geflügel-
Sortiment von Poulet bis Perlhuhn ist in 
der Schweiz einzigartig und erinnert 
nicht zufällig an französische Märkte. 
Robin Geisser hat einen wichtigen Teil 
seiner Ausbildung in der Hochburg der 
Geflügelzucht genossen. 
Am Stand werden neben Frischfleisch 
auch Spezialitäten wie geräucherte En-
tenbrust und Terrinen angeboten.
gefluegelgourmet.ch 

Geflügel Gourmet-Marktstand: Feins 
Das Weinjahr 2020 verspricht in den 
Weinbergen zwischen Zürichsee und Bo-
densee eine gute, frühe und reiche Ernte. 
Das ist ein Trost für die Weinbaubetrie-
be, die ein schwieriges Jahr erleben. Die-
se aussergewöhnliche Situation bietet 
den Weininteressierten allerdings auch 
unverhoffte Chancen. Alle grossen An-
lässe wurden coronabedingt abgesagt, 
das bedeutet, die Winzer haben mehr 
Zeit für ihre Kunden. Jetzt ist der perfek-
te Zeitpunkt, um vor Ort und mit kun-
diger Begleitung die Weine des Ausnah-
mejahrgangs 2018 zu degustieren. Oder 
die überraschenden Weissweine 2019, 

die jetzt abgefüllt werden.Wer nicht so 
viel Aufwand treiben mag, kann weiter-
hin die Aktion Swiss Wine Summer nut-
zen. Zahlreiche Gastronomen in der Ost-
schweiz, aber auch Ostschweizer  

Jetzt St. Galler Weine entdecken!

Das kompetente Schär-Verkaufsteam im aufwändig renovierten Ladengeschäft an der Rorschacherstrasse 114 in St. Gallen: (von links: xy,  
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